
Les nostres costes

Conserves, embotits i salats

Cuarto fred

De l’hort i la muntanya

Llom ibèric Dehesa
Extremadura amb pa amb
tomàquet

16 €

Steak tàrtar de txuleton
de vaca vella  

22 €

Múrgoles fresques  de la Vall
a la crema

28 €

Parmentier de patata
amb  camagroc, rovell d´ou i
suc de rostit

18 €

Del mar i la muntanya

Ostra Guillardeau
al natural

5€/un
Steak tàrtar de txuleton
amb brioix i tòfona

10€/2u

Ou ferrat d´oca 
amb pèsol petit del Maresme
i tòfona negra

26  €

Amanida de tomàquet raff
amb espàrrec blanc de
Navarra i cecina de vaca vella

16 €

Carpaccio de llom baix 
de vaca vella, tòfona negra i
pinyons

20 €

Làmina de tonyina 
dels Quinze Ous

34 €

Foie micuit amb tòfona
i figues confitades

18 €

Botifarra de perol 
amb calamar i carxofes a la
brasa

21 €

Carpaccio de gamba 
de Blanes amb ous de truita 
i pinyons

23 €

Pèsol petit del Maresme
amb botifarra negra, rovell 
d´ou i tòfona

36 €

Anxova de Cadaqués
amb brioix i mantega fumada

8€/2u

Espàrrec blanc de Navarra
a la brasa amb rovell  d´ou i
caviar

36 €

Espàrrec blanc de Navarra
a la brasa amb tàrtar de
gamba i tòfona negra

26 €

Formatge Xauxa
de pasta tova amb tòfona
negra

17 €

Cogote de turbot a la brasa 26 €

Ou ferrat d´oca 
amb cocotxes de bacallà al pil
pil i favetes

19 €

Gambeta de Blanes a l´allet
amb camagrocs

24 €

Orella de porc cruixent 
amb pop a la brasa, carxofa i
ximixurri

23 €

Llom de turbot a la brasa 26 €

Llobarro estero a la brasa
Llom de llobarro (1 persona)
Cogote de llobarro 
(1-2 persones)

26€
22€ p.p

Escamarlanets de Blanes
flambejats amb Mascaró

22 €

Cabdell a la brasa
amb miso, anxova i pecorino

16 €

Cap i pota de vedella 
amb calamar

22 €

Múrgoles fresques  de la Vall
farcides de pollastre de pagés
i tòfona

20 €



Arrossos i pastes fetes a casa 

Brasa
Llargues coccions

Costella de vaca angus
amb ximixurri - 70º, 23h

18 €
Txuletons

Arròs sec de sepionetes 22 €

Cap de garrí desfet a taula
1-2 persones 

16 €
p.p

Conill als 4 serveis
espatlla escabetxada, llom
farcit, costelletes
arrebossades i el seu paté

24 € 

Filet de vaca vella
simmental amb múrgoles
a la crema i foie

32 €

Txuleton de vaca vella
del País Basc 
25 dies maduració 

48 €
/kg

Guarnicions

Pebrots del piquillo
al pil pil 

8 €

Patates fregides o ratte 4 €

Espaguettis amb tòfona 24 €

Tagliatelles
amb murgoles a la crema

20 €

Verdures saltejades 4 €

Magret d´ànec sencer 
amb verdures 
(2 persones)

48 €

Colomí de Viladordís
en diferents coccions i el
seu salmís

32 €

Garrí cruixent
cuit a baixa temperatura

24 €

Arròs sec d´espardenyes 
de Blanes 2 persones

 52 €

Filet de vaca vella 
a la brasa

24 €

Arròs sec de pop i panxeta 20 €

Llom de cabirol 
amb mantega d´herbes

18 €

Tagliatelles
amb pesto de pistatxo i burrata

20 €

Cuixa de pollastre 
de pagés desossada amb
múrgoles a la crema

23 €

Tagliatelles
amb tàrtar de gamba de Blanes

24 €

Amanida de brots tendres
ecològics

6 €

Tortellinis 
farcits de civet de cabirol

19 €

Costella i mitjana de
cabrit 
de Cal Tiu a la brasa

24 €

Txuleton de vaca vella
angus de Tortellà
30 dies maduració 

54 €
/kg

Crestó de la Canova 
del Puig en diferents
elaboracions

29 €

Arròs melós de llobregant
de Blanes 2 persones

55 €

Oca en diferents
elaboracions
Torrada amb paté, guisat
dels menuts, cuixa guisada,
yakitori del cor a la brasa i
magret
Per compartir

60 €

Arròs amb cocotxa 
de bacallà al pil pil

18 €



Els peixos d’avui

Cogote de llobarro 
a la brasa amb favetes

28 €

Llom de llobarro 
salvatge a la brasa
amb favetes i pèsol del
Maresme

26 €

Llobarro estero a la brasa
2 persones

45 €


